
Т
ео

р
ет

и
ч

ес
к

о
е 

о
б

у
ч

ен
и

е

л
а

б
. 
и

 п
р

а
к

т
. 

за
н

я
т
и

й
 

К
о

н
су

л
ь

т
а

ц
и

и
 

И
н

д
и

в
и

д
у

а
л

ь
н

ы
й

 

п
р

о
ек

т

К
о

н
су

л
ь

т
а

ц
и

и

Э
к

за
м

ен

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21

Общеобразовательный  учебный цикл 2176 0 2176 901 1253 2 20 0 28 24 612 828 473 263 0 0 0 0

БУП.00 Базовые (общие) учебные  предметы 1219 0 1219 464 753 2 0 0 18 18 337 499 256 127 0 0 0 0

ОУП.01 Русский язык Э(3сем) 150 150 70 80 6 6 36 38 76

ОУП.02 Литература ДЗ(2сем) 181 181 135 44 2 67 114

ОУП.03 Иностранный язык Э(3сем) 190 190 0 190 6 6 72 58 60

ОУП.04 Математика Э(3сем) 234 234 78 156 6 6 68 80 86

ОУП.05 История ДЗ(2сем) 171 171 131 40 60 111

ОУП.06 Физическая культура З,З,З,З 171 171 0 171 34 48 34 55

ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности ДЗ(4сем) 72 72 22 50 72

ОУП.08 Астрономия ДЗ(4сем) 50 50 28 22 50

ПУП.00 Профильные  учебные предметы 508 0 508 223 265 0 20 0 6 6 167 241 100 0 0 0 0 0

ОУП.09 Информатика ДЗ(2сем) 167 167 40 117 10 67 100

ОУП.10 Химия Э(3сем) 229 229 123 96 10 6 6 66 63 100

ОУП.11 Биология ДЗ(2сем) 112 112 60 52 34 78

По выбору из обязательных предметных областей 359 0 359 180 179 0 0 0 0 0 108 88 81 82 0 0 0 0

ОУП.12 География ДЗ(1сем) 72 72 35 37 72

ОУП.13 Экология ДЗ(21сем) 36 36 10 26 36

ОУП.14 Физика ДЗ(3сем) 143 143 65 78 88 55

ОУП.15 Обществознание(вкл экономику и право) ДЗ(4сем) 108 108 70 38 26 82

Дополнительные учебные предметы 90 90 34 56 0 0 0 4 0 0 0 36 54 0 0 0 0

УП.01

Основы исследовательской 

деятельности((выполнение индивидуального 

проекта)

ДЗ(4сем) 54 54 24 30 4 54

УП.02 Основы  финансовой грамотности ДЗ(3сем) 36 36 10 26 36

Обязательная часть образовательной программы 3440 372 1844 907 937 0 0 1224 80 80 0 0 103 565 612 828 576 756

ОП.00 Общепрофессиональный  учебный цикл 958 127 831 311 520 0 0 0 30 30 0 0 103 395 216 70 127 47

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания и 

гигиены
Э(4сем) 67 14 53 21 32 6 6 67

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров ДЗ(4сем) 76 10 66 45 21 76

ОП.03
Техническое оснащение и организация рабочего 

места
Э(4сем) 70 9 61 40 21 6 6 37 33

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
Э(7сем) 55 9 46 36 10 55

5 сем.

17 нед.

6 сем.

24 нед.

7 сем.

17 нед.

План учебного процесса для основной образовательной программы 

2021-2025 гг.
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Наименование учебных циклов, дисциплин, 

профессиональных модулей, МДК, практик

Объем образовательной программы (академических часов)
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Нагрузка по дисциплинам и МДК

в том числе

И
н

д
ек

с

IV курс

Распределение нагрузки  по курсам  и семестрам  (час. в семестр)
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Промежуточная 

аттестация, в т.ч.

по ППКРС 43.01.09 Повар, кондитер

I курс II курс III курсНагрузка во взаимодействии с преподавателем 

1 сем.

17 нед. 

2 сем.

24 нед.

3 сем.

17 нед.

4 сем.

24 нед.

8 сем.

24 нед.



ОП.05 Основы калькуляции и учета Э(4сем) 60 15 45 27 18 6 6 60

ОП.06 Охрана труда Э(4сем) 60 14 46 36 10 6 6 30 30

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
ДЗ(6сем) 105 14 91 0 91 32 31 42

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности ДЗ(4сем) 71 71 11 60 71

ОП.09 Физическая культура З,З,ДЗ 164 21 143 0 143 55 28 34 47

ОП.10
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
Э(5сем) 60 17 43 7 36 6 6 60

ОП.11 Блюда мировой кухни ДЗ(5сем) 36 36 16 20 36

ОП.12
Организация обслуживания в общественном 

питании
Э(5сем) 60 4 56 34 22 26 34

ОП.13 Основы деловой культуры ДЗ(3сем) 36 36 22 14 36

ОП.14 Конструктор карьеры ДЗ(7сем) 38 38 16 22 38

П.00 Профессиональный учебный цикл 2482 245 1013 596 417 0 0 1224 50 50 0 0 0 170 396 758 449 709

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента

Э 364 40 180 97 83 0 0 144 10 10 0 0 0 170 194 0 0 0

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов
ДЗ(4сем) 70 14 56 33 23 70

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов
ДЗ(5сем) 150 26 124 64 60 100 50

УП.01 Учебная практика ДЗ(5сем) 72 0 72 72

ПП.01 Производственная практика З(5сем) 72 0 72 72

ПМ.02

Приготовление оформление и подготовка к 

реализации  горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок  разнообразного ассортимента

Э 671 55 220 110 110 0 0 396 10 10 0 0 0 0 202 469 0 0

МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и  презентации горячих блюд 

кулинарных  изделий, закусок

ДЗ(5сем) 62 12 50 30 20 62

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации  

и презентации горячих блюд, кулинарных  изделий, 

закусок

ДЗ(6сем) 213 43 170 80 90 140 73

УП.02 Учебная практика ДЗ(6сем) 144 0 144 144

ПП.02 Производственная практика З(6сем) 252 0 252 252

ПМ.03

Приготовление оформление и подготовка к 

реализации  холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

Э 382 40 162 106 56 0 0 180 10 10 0 0 0 0 0 238 144 0

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и  презентации холодных блюд 

кулинарных  изделий, закусок

ДЗ(6сем) 52 10 42 32 10 52

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации  

и презентации холодных блюд, кулинарных  

изделий, закусок

ДЗ(6сем) 150 30 120 74 46 150

УП.03 Учебная практика ДЗ(7сем) 72 0 72 36 36

ПП.03 Производственная практика З(7сем) 108 0 108 108

ПМ.04

Приготовление оформление и подготовка к 

реализации  холодных  и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков разнообразного ассортимента

Э 330 40 146 94 52 0 0 144 10 10 0 0 0 0 0 51 279 0

МДК.04.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных  сладких блюд 

десертов, напитков

ДЗ(7сем) 48 14 34 20 14 20 28



МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации  

горячих и холодных  сладких блюд, десертов, 

напитков

ДЗ(7сем) 138 26 112 74 38 31 107

УП.04 Учебная практика ДЗ(7сем) 72 0 72 72

ПП.04 Производственная практика З(7сем) 72 0 72 72

ПМ.05

Приготовление оформление и подготовка к 

реализации   хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий  разнообразного ассортимента

Э 735 70 305 189 116 0 0 360 10 10 0 0 0 0 0 0 26 709

МДК .05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации  хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий

ДЗ(8сем) 130 20 110 72 38 26 104

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации   

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
ДЗ(8сем) 245 50 195 117 78 245

УП.05 Учебная практика ДЗ(8сем) 144 0 144 144

ПП.05 Производственная практика З(8сем) 216 0 216 216

ПА Промежуточная аттестация 216 0 36 36 36 36 36 36

ГИА государственная итоговая аттестация 72 72 72

ИТОГО 15Э33ДЗ,11З 5904 372 4092 1808 2190 2 20 1224 108 104 612 864 612 864 612 864 612 864

612 828 576 828 468 396 288 396

0 0 0 0 72 180 108 144

0 0 0 0 72 252 180 216

0 0 3 4 3 1 3 1

2 5 3 6 4 5 5 3

1 1 1 1 2 2 2 1зачетов

Государственная итоговая аттестация: Демонстрационный экзамен
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Дисциплины и МДК

учебной практики

производственной практики

экзаменов

дифф. Зачетов


